
COLLIO BIANCO JELKA 2019
Denominazione d’Origine Controllata

UVAGGIO DI RIBOLLA GIALLA, FRIULANO E MALVASIA

Zona DOC:  COLLIO, colline di Pradis a Cormons 
Anno d’impianto: 1960, 1974, 1975, 1993
Resa per ettaro: 50-60 q.li
Tipologia del terreno: marne ed arenaria (“Ponca”)
Sistema d’allevamento: guyote e cordone speronato
Densità d’impianto: 4.500/5.500 piante per ettaro
Epoca di vendemmia: fine settembre 2019
Vinificazione: la vinificazione viene eseguita diraspando i grappoli di 
uve selezionate di Friulano e procedendo con una macerazione di 14/16 
giorni in botte grande da 25 hl, senza alcun controllo di temperatura e 
senza l’utilizzo di lieviti selezionati. Rimane in botte grande per 1 anno. 
Per le uve di Ribolla Gialla e Malvasia, fermentazione ed affinamento di 
1 anno in tonneau selezionate. 
Successivamente viene assemblato in vasche di cemento dove 
permane per quasi 3 anni. Dopo l’affinamento in bottiglia, Jelka verrà 
commercializzato non prima dei 5 anni dalla vendemmia.
Epoca d’imbottigliamento: fine maggio 2023
Gradazione alcolica: 13,5 vol.  
Temperatura di servizio: 14° C
Durata prevista del vino: 10-15 anni
Produzione: bottiglie 2950      magnum 350
Caratteristiche organolettiche: giallo dorato carico, consistente, fine 
e complesso, ha un bouquet ricco, floreale minerale, bergamotto. Al 
palato ritorna il floreale, l’agrume, con note aromatiche su una struttura 
complessa e di elegante rotondità. 
Abbinamenti: minestre di legumi, carni bianche o pesce ben elaborati, 
baccalà, formaggi stagionati.

Eventuali sedimenti sono una conseguenza naturale dovuti alla 
mancanza di chiarifica e filtrazione.
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“A mia mamma Jelka Sirk”
Bianco Jelka, dedicato ad una donna dolce e discreta, che

nel corso della sua vita con fatica e dedizione ha saputo
creare quello che per noi oggi è facile gestire.


